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SILABUS  DE CONTROL DE CALIDAD DE PRODUCTOS QUIMICOS ORGANICOS
I. DATOS GENERALES
FAMILIA PROFESIONAL

: QUIMICA INDUSTRIAL
CARRERA PROFESIONAL
: QUIMICA INDUSTRIAL
MODULO PROFESIONAL
: ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD
       UNIDAD DIDACTICA                   : CONTROL DE CALIDAD DE PRODUCTOS QUIMICOS ORGANICOS
SEMESTRE ACADEMICO
: VI.
NUMERO DE HORAS

: 06 HORAS SEM/102 HORAS SEMESTRALES
FECHA DE REALIZACIÓN
: 26-08-13  AL  20-12-13
DOCENTE RESPONSABLE
: Ing. SIXTO  VEJARANO ROJAS
                                                            Telefono: 948116947
                                                             Correo: sixtovejar1@hotmail.com
II. COMPETENCIA GENERAL



Conocer los controles de calidad  que tienen los productos químicos orgánicos para que sean aceptados como aptos para el uso humano
III. CAPACIDADES TERMINALES
1. Conoce y ejecuta  los controles que tienen los productos balanceados para aves
2. Conoce y ejecuta  los controles que tiene la industria láctea
3. Conoce y ejecuta  los controles que tienen los productos alcohólicos
	Capacidad Terminal:
	Criterios de Evaluación
	Indicadores de Evaluación

	 Conoce los usos, composición y realiza los controles de calidad de los alimentos balanceados para aves (ABA)
	Conoce las propiedades de los balanceados
	Conoce las propiedades de los balanceados

	
	realiza los controles de calidad de los ABA
	realiza los controles de calidad de los ABA

	
	Realiza los informes de los análisis realizados
	

	
	
	

	
	
	

	Conoce y ejecuta los controles de calidad en la industria láctea
	Cuenta con el proceso industrial seleccionado
	Conoce las propiedades de la leche

	
	
	realiza los controles de calidad de la leche

	
	
	

	
	conoce las normas de calidad de los alimentos lácteos
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	Semanas/Fecha
	Elementos de Capacidad
	Actividades de Aprendizaje
	Contenidos Básicos
	Tareas Previas

	 29 /08
	 Conoce los usos, composición y realiza los controles de calidad de los alimentos balanceados para aves (ABA)
	Propiedades organolépticas de las materias primas de los alimentos balanceados
	Conceptos de alimentos  balanceados, composición química
	Adquiere  los insumos para los alimentos balanceados para poder realizar los análisis

	 05/09
	
	Composición química de los alimentos balanceados
	Análisis de proteínas
	

	 12/09
	
	Realiza los análisis de los diversos componentes de los alimentos balanceados
	Análisis de humedad
	

	19/09
	
	realiza los informes correspondientes de cada análisis
	Análisis de cenizas
	

	  26/09
	
	
	Determinación de las grasas
	

	  03/10
	
	
	Determinación de calcio
	

	  10/10
	
	
	Determinación del porcentaje de fibra neta
	

	  17/10
	
	
	determinación de la acidez
	

	  24/10
	
	
	determinación del porcentaje de impurezas
	

	  31/10
	Conoce y ejecuta los controles de calidad en la industria láctea
	conoce el proceso productivo
	El proceso productivo
	Adquiere leche fresca para poder hacer los analisis

	 07/11
	
	
	Etapas y operaciones que comprende
	

	  14/11
	
	
	Variables de control
	

	 21/11
	
	
	Procedimientos de Trabajo en cada etapa
	

	 28/11
	
	
	Comportamiento  de los operarios
	

	 05/12
	
	realiza los controles de calidad de los productos lácteos
	El local del proceso
	

	 12/12
	
	
	Ubicación de las materias primas y productos en proceso
	

	19/12
	
	
	
	 


IV. INSTRUMENTOS DE EVALUACIÓN DE LA UNIDAD DIDACTICA

· Exposiciones






(EX)
· Presentación de informes




(P.I)

· Prueba Escrita






(P.E.)

V. METODOLOGÍA
· Método de Proyecto.
· Método Informativo.

· Método del Descubrimiento.

· Método de la solución del Problema.
VI. EVALUACIÓN
Conocimientos
6.1.
Requisitos de aprobación:
· Para la aprobación de la unidad didáctica  se tendrá en cuenta los criterios siguientes:

· La asistencia mínima 70%.

· La nota mínima aprobatoria de la U.D. Es trece 13)  en escala vigesimal ( 0 – 20).

· El estudiante que obtenga 11, 12 tiene derecho a recuperación. Dicha recuperación se realizará inmediatamente después de finalizada la Unidad. Los estudiantes que obtengan menos de once (11) repetirán la UD.
6.2
Diseño de evaluación
	CONTENIDO
	INDICADORES / INSTRUMENTOS
	FECHA

	Actitudinal  (Pa)
	· Participación individual del alumno en clase

· Interés en solucionar problemas 

· Predisposición al trabajo
	Durante el desarrollo de las sesiones  de aprendizaje



	Conceptual  (Pc)
	· Presentación de informes 
	Según los programado

	Procedimental (Pp)
	· Aplicación prácticas o laboratorios propuestos
· Presenta informe final
	Durante el desarrollo de las sesiones  de aprendizaje


 
Promedio Final = Sumatoria de Actividades de Aprendizaje
[image: image2.wmf] 

        Número de Actividades de Aprendizaje

VII. RECURSOS

Materiales Educativos
:

· Pizarra acrílica y Plumones.

· Libros y revistas especializadas.
· Equipos y materiales de laboratorio.
Los medios impresos
:


· Separatas: 

Los medios visuales
:

· Proyector Multimedia.

· Internet.
VIII. BIBLIOGRAFÍA DE LA UNIDAD DIDACTICA
7.1. Textual.
	AUTOR
	TITULO DE OBRA
	EDITORIAL

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


7.2. Virtual: Direcciones útiles de Internet
	www.istene.edu.pe

	

	

	


La Esperanza, Agosto  de 2013
_______________________

Ing. Sixto Vejarano Rojas
DOCENTE
____________________




____________________

Lic. Julio Agreda Lozano




Lic. Jorge Luis Carranza

        JEFE DPTO.






DIRECTOR
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